
CATERING

INFORMACJE

Zamówienia można składać osobiście,
telefonicznie: +48 576 015 555
oraz mailowo: kontakt@restauracjaquchnia.pl

Opakowania są wliczone w podane ceny.
Możliwy odbiór osobisty oraz dostawa (już od 5,-).

Dania półmiskowe są pakowane
na czarne estetyczne tace cateringowe
z przezroczystym przykryciem (ok. 35 cm),
dzięki czemu są gotowe do wstawienia na stół.

Zupy pakowane są osobno porcjami.
Dania ciepłe domyślnie pakowane są zbiorczo.

Zamówienia przyjmujemy najpóźniej na
2 dni robocze przed datą odbioru zamówienia.

Oferta ważna od 1.04..2024 r. do odwołania.

Imię i nazwisko / Nazwa firmy:

Numer telefonu:

Data:

Godzina:

Notatki:

PÓŁMISKI Cena za jeden półmisek – porcja na ok. 10 osób.

1. Tatar wołowy ze szczypiorkiem, piklami i cebulką (ok. 300 g mięsa uformowanego w kuleczki) 69,-
2. Tatar z łososia z kolorowym sezamem, szczypiorkiem i sosem sojowym

(ok. 300 g mięsa uformowanego w kuleczki) 79,-
3. Kąski drobiowe w panko z dipem czosnkowym i Srirachą 66,-
4. Półmisek mięs pieczystych (3 rodzaje: schab, pieczeń drobiowa, pasztet) 69,-
5. Pasztet domowy z konfiturą z żurawiny 59,-
6. Glazurowany schab po warszawsku z musem z jajka i chrzanu 69,-
7. Zimne nóżki drobiowe 49,-
8. Rolada z wędzonego łososia z serem sałatkowym, szpinakiem baby i pomidorkami cherry 79,-
9. Trufle serowew orzechach, słoneczniku i pikantnej papryce 59,-
10. Półmisek serów (Gorgonzola, Camembert, ser pleśniowy, żółte sery) z winogronami i bakaliami 79,-

TORTILLE Cena za jeden półmisek – porcja na ok. 10 osób.

1. Tortilla z kurczakiem i warzywami 55,-
2. Tortilla z wędzonym łososiem, rukolą i kiełkami rzodkiewki 69,-
3. Tortilla z musem z sera ricotta, burakiem, rukolą i orzechami 55,-
4. Tortilla meksykańska z wieprzowiną, fasolą i kukurydzą 66,-

MINI TARTALETKI Cena za jeden półmisek – porcja na ok. 10 osób.

1. Mini tartaletki z musem z pieczonej wątróbki 59,-
2. Mini tartaletki z serem Gorgonzola i orzechami 59,-
3. Mini tartaletki z tapenadą i natką pietruszki 59,-
4. Mini tartaletki z twarożkiem wiejskim, pomidorem i koperkiem 55,-
5. Mini tartaletki z musem z łososia, oliwkami i pomidorkami cherry 66,-

PÓŁMISKI RYBNE Cena za jeden półmisek – porcja na ok. 10 osób.

1. Śledź marynowany w sosie curry z ogórkiem konserwowym 66,-
2. Śledź marynowany pod pierzynką z jabłkiem i cebulą 66,-
3. Śledź marynowany w oleju z cebulą i czarnym pieprzem 66,-
4. Śledź w kołderce z kwaśnej śmietany z marynowanymi buraczkami 66,-
5. Ryba po grecku 69,-
6. Łosoś marynowany w kolorowej papryce i czerwonej cebuli z octem balsamicznym 79,-
7. Gravlax z łososia z karmelizowanymi pomarańczami i kaparami 79,-



CATERING

SAŁATKI Cena za jeden półmisek – porcja na ok. 10 osób.

1. Sałatka meksykańska z kurczakiem - warzywa, fasola, kukurydza, sos majonezowy 69,-
2. Sałatka gyros z kurczakiem - sałata, pomidor, ogórek, cebula, sos majonezowo-czosnkowy 69,-
3. Sałatka z kurczakiem - orzechy, ananas, pomidorki cherry, winegret miodowo-musztardowy 69,-
4. Sałatka grecka - ser sałatkowy, oliwki, warzywa, winegret balsamiczny 69,-
5. Sałatka ostra z wieprzowiną - mix sałat, płatki chili, orzechy, sos mango-jalapeño 69,-
6. Sałatka z rukolą - szpinak, sałata lodowa, pomarańcze, twarożek ziołowy, oliwki, grzanki 69,-
7. Sałatka Caprese - pomidor, ser Mozzarella, pesto, bazylia, oliwki, ocet balsamiczny, oliwa z oliwek 69,-
8. Sałatka Szefamix sałat, jajko, włoska szynka Prosciutto Cotto,

pomidor, cebula, ser Mozzarella, sos jogurtowy 69,-
9. Sałatka z wędzonym łososiem - mix sałat, awokado,

prażone pestki słonecznika, pomidor, zielony ogórek, winegret cytrynowy 77,-

KANAPKI
Cena: 3,90 zł / szt. + 7 zł / szt. taca cateringowa z pokrywą
Minimalne zamówienie: 15 kanapek z rodzaju (1 taca - 15 kanapek)

1. pasztet z ogórkiem konserwowym
2. ser dojrzewający z winogronem i orzechami
3. pieczony schab
4. grillowany filet z kurczaka
5. polędwica łososiowa
6. szynka babuni
7. tapenada z oliwek z pomidorkami cherry
8. hummus
9. ser Mozzarella i pomidor
10. żółty ser

11. pasta jajeczna
12. pasta z wątróbki
13. pasta twarożkowo-ziołowa
14. pasta twarożkowa
15. pasta z suszonych pomidorów
16. pasta łososiowa
17. pasta tuńczykowa
18. pasta z wędzonej makreli
19. pasta z czerwonej fasoli,

z pomidorem i czosnkiem

ZUPY Cena za jedną porcję – 450 ml.

☐ NA CIEPŁO
☐ NA ZIMNO (do odgrzania)

☐ PORCJE OSOBNO
☐ PAKOWANE ZBIORCZO

1. Rosół z makaronem (minimalne zamówienie 15 porcji) 15,-

Minimalne zamówienie: 5 porcji:

1. Zupa gulaszowa z ziemniakami 19,-
2. Zalewajka z ziemniakami i kiełbasą 17,-
3. Żurek z kiełbasą 18,-
4. Boeuf Strogonow z wołowiną 24,-
5. Orientalny Strogonow z kapustą Pak Choi, chili i mango 24,-
6. Wieprzowy Strogonow 24,-
7. Zupa grzybowa z warzywami i makaronem 23,-

8. Krem pomidorowy z pesto bazyliowym 16,-
9. Krem ziemniaczany na wędzonce z chrustem z bekonu 16,-
10. Krem z białych warzyw z oliwą truflową i grzankami 16,-

11. Gazpacho z oliwkami, selerem i oliwą 18,-
12. Chłodnik z jajkiem 16,-



CATERING

DANIA CIEPŁE / MIĘSA Cena za porcję dla jednej osoby (sztuka).

☐ NA CIEPŁO
☐ NA ZIMNO (do odgrzania)

☐ PORCJE OSOBNO
☐ PAKOWANE ZBIORCZO

Minimalne zamówienie: 5 porcji

1. Schab po kowalsku z pieczarkami, cebulą i serem 17,-
2. Kotlet schabowy 16,-
3. Filet drobiowy w panko, z przyprawą Kentucky z chili 16,-
4. Kotlet de Volaille z seremMozzarella 17,
5. Kotlet de Volaille faszerowany brokułami i seremMozzarella 17,-
6. Bao z kurczakiem w panko, świeżymi warzywami i pikantnym sosem pomidorowym (na zimno) 15,-
7. Bryzol z pieczarkami i cebulą 17,-
8. Polędwiczka sous-vide z sosem pieczeniowym 19,-
9. Roladka z polędwiczki wieprzowej z boczkiem i szałwią z sosem pieczeniowym 21,-
10. Roladka z polędwiczki wieprzowej z suszonymi pomidorami i pieprzem z sosem pieczeniowym 22,-
11. Kotlet mielonywieprzowo-drobiowy 16,-
12. Medaliony z indyka z ananasem i seremMozzarella 18,-
13. Karczek w sosie pieczeniowym 19,-
14. Schab w sosie pieczeniowym 19,-
15. Zrazy wieprzowe zawijane z boczkiem, ogórkiem i cebulą 19,-

DODATKI SKROBIOWE I WARZYWNE Cena za porcję dla jednej osoby. Minimalne zamówienie: 5 porcji.

☐ NA CIEPŁO
☐ NA ZIMNO (do odgrzania)

☐ PORCJE OSOBNO
☐ PAKOWANE ZBIORCZO

1. Kluski śląskie 9,-
2. Kopytka 9,-
3. Gnocchi 9,-
4. Ziemniak pieczonyw folii z dipem serowym 10,-
5. Ziemniaki opiekane 9,-
6. Purée ziemniaczane z koperkiem 9,-
7. Purée ziemniaczane z czarnym pieprzem 9,-
8. Kasza gryczana z cebulą i majerankiem 9,-
9. Ryż curry 9,-
10. Ryż z warzywami 10,-
11. Surówka colesław (150 g) 6,-
12. Surówka z buraka z jabłkiem i cebulą (150 g) 8,-
13. Kapusta zasmażana (180 g) 8,-
14. Buraczki zasmażane (180 g) 8,-

CIASTA

1. Brownie z orzechami w karmelu (forma 24 cm) 77,-
2. Ciasto owocowe z wiśniami i cynamonem (forma 24 cm) 59,-
3. Ciasto owocowe z jabłkami i cynamonem (forma 24 cm) 59,-
4. Tradycyjny sernik z rodzynkami (forma 24 cm) 89,-
5. Czekoladowa delicja (ok. 2,5 kg) 239,-
6. Czekoladowa delicja (porcja ok. 100 11,-


