
Witamy w naszej restauracji!
Jest nam niezmiernie miło Cię u nas gościć.
Zapraszamy do wspólnej kulinarnej podróży 

i odkrywania smaków świata!

Welcome to our restaurant!
We are very pleased to welcome you here.

We invite you to join us on a culinary journey
and discovering extraordinary flavours of the world!



 ZUPY 
 SOUPS 

DASHI UDON 44,-
850 ml

japoński bulion Dashi, pszenny makaron udon, 
kurczak, korzeń lotosu, grzyby Shiitake, pieczarki, 
kapusta Pak Choi, marchewka, kiełki, chili, 
glony Nori, sezam
Japanese dashi broth, wheat udon noodles, chicken, lotus root, Shiitake 
mushrooms, mushrooms, Pak Choi cabbage, carrot, sprouts, chili, Nori 
algae, sesame

TOM YUM
ต้มยําน้ําข้น

36,- / 44,-
500 / 850 ml

pikantno-kwaśna tajska zupa krewetkowa 
Tom Yum Nam Khon, krewetki, makaron ryżowy, 
mleko kokosowe, pieczarki, limonka, kolendra
hot and sour thai Tom Yum Nam Khon shrimp soup, shrimps, 
rice noodles, coconut milk, mushrooms, lime, coriander

KREM Z POMIDORÓW 
I PIECZONEJ PAPRYKI
ROASTED PEPPER 
AND TOMATOES CREAM SOUP

19,-
500 ml

ser Grana Padano, oliwa z oliwek
Grana Padano cheese, olive oil

ŻUREK
POLISH SOUR RYE SOUP

22,-
500 ml

ziemniaki, wędzonka, grzyby, cebula
potatoes, polish smoked sausage, mushrooms, onion

Opakowanie na wynos Takeaway
Sztućce jednorazowe Disposable cutlery
Pieczywo Bread
Surówka Colesław Coleslaw salad
Mix sałat Salad mix

2,-
2,-
3,-
9,-
13,-

Menu

Pieczywo podawane do niektórych dań zawiera gluten. Sos sojowy i sos Teriyaki mogą zawierać gluten.
W naszej kuchni używamy produktów zawierających gluten, w związku z czym jego śladowe ilości mogą się pojawić w każdym z dań.  
Wszystkie alergie prosimy zgłaszać obsłudze. Lista alergenów dostępna jest u obsługi.
Wszystkie ilustracje w karcie mają charakter poglądowy i ilustracyjny. Nie odzwierciedlają dokładnego wyglądu dań i napojów naszej restauracji.
Bread served with some dishes contains gluten. Soy sauce and Teriyaki sauce could contain gluten. In our kitchen, we use products containing gluten, therefore its trace amounts may appear in any of the dishes.
Please report all allergies to the staff. The list of allergens is available.
All illustrations in the menu are for illustrative and illustrative purposes only.  They do not accurately reflect the appearance of our restaurant's dishes and drinks.

VEGE Wegetariańskie Vegetarian

VEGAN Wegańskie Vegan

Poziom ostrości Spiciness level

Bezglutenowe Gluten-free

orzechy, 
sezam

Kluczowe alergeny kursywą
Relevant allergens in italics

POLECAMY Bestsellery i polecane 
Bestsellers and recommended

ALCOHOL FREE Bezalkoholowe Alcohol-free

Dla grup od 7 osób doliczane jest 10% serwisu (również przy dzielonym rachunku).
Przy rezerwacjach powyżej 10 osób wymagana jest przedpłata w wysokości 10,- od osoby (do wykorzystania w restauracji).
Nie dzielimy rachunków dla grup powyżej 10 osób.

10% service charge is included for groups from 7 people (also for a split bill).
For reservations of more than 10 people, a prepayment is required in the amount of 10,- per person (to be used in the restaurant). 
We won't split the bill for groups of more than 10 people.

 SAŁATKI 
 SALADS 

SAŁATKA CESARSKA
CAESAR SALAD 36,-
filet z kurczaka w panko, ser Grana Padano, 
jabłuszko kaparowe, mieszane sałaty, sos Cezar
panko fried chicken fillet, Grana Padano cheese, caper berry, 
salad mix, Caesar sauce

SAŁATKA CAMEMBERT 
CAMEMBERT SALAD 36,-
smażony ser Camembert w panierce, 
konfitura z żurawiny, gruszka, pomidorki koktajlowe, 
mieszane sałaty, winegret
fried breaded Camembert cheese, cranberry jam, 
pear, cherry tomatoes, salad mix, vinaigrette

SAŁATKA TAJSKA
THAI SALAD 39,-
pieczona kaczka, mango, jabłko, chili, seler naciowy, 
cebula, marynowany imbir, orzeszki ziemne, kolendra, 
kiełki, wiórki kokosowe, tajski sos z tamaryndowca, 
chili, trawy cytrynowej i sosu sojowego
roasted duck, mango, apple, chili, celery, onion, pickled ginger, 
peanuts, coconut flakes, coriander, sprouts, Thai sauce with tamarind, 
chili, lemongrass and soy sauce

Przy rezerwacjach powyżej 10 osób wymagana jest przedpłata w wysokości 10,- od osoby (do wykorzystania w restauracji).

We won't split the bill for groups of more than 10 people.

 PRZYSTAWKI 
 STARTERS 

TATAR WOŁOWY
BEEF TARTARE 39,-
tatar z siekanej wołowiny, cebula, 
ogórek konserwowy, grzyby Shimeji, 
jabłuszko kaparowe, masło, żółtko (na życzenie)
świeżo wypiekane pieczywo (zawiera gluten)
chopped beef tartare, onion, pickled cucumber, Shimeji mushrooms, caper 
berry, butter, egg yolk (on demand), freshly baked bread (contains gluten)

 ZESTAW TATAR + WÓDKA 
 TARTARE + VODKA SET 

TATAR WOŁOWY + WÓDKA CZARNA OLCHA 40 ML

44,-

KREWETKI 
SHRIMPS 39,-
krewetki duszone na białym winie i maśle (8 szt.), 
rukola, natka pietruszki, cebula, chili, pomidorki koktajlowe, 
świeżo wypiekane pieczywo (zawiera gluten)
shrimps stewed in white wine and butter (8 pcs.), arugula, parsley, onion, 
chili, cherry tomatoes, freshly baked bread (contains gluten)

MOZZARELLA FRITTA 26,-
smażony ser Mozzarella w panierce, sos pomidorowy 
z ziołami, cebulą, czosnkiem i pesto bazyliowym
fried breaded Mozzarella cheese, 
tomato sauce with herbs, onion, garlic and basil pesto

FOCACCIA 24,-
rozmaryn, czosnek, sól morska, oliwa z oliwek
rosemary, garlic, sea salt, olive oil
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 DANIA 
 GŁÓWNE 
 MAIN DISHES 

ANANAS 
PINEAPPLE 49,-
połówka pieczonego ananasa, kurczak w żółtym curry, 
ryż jaśminowy, mleko kokosowe, kiełki, kolendra
half of roasted pineapple, chicken in yellow curry, 
jasmine rice, coconut milk, sprouts, coriander

PANANG CURRY พะแนง 49,-
wołowina z woka, ryż jaśminowy, czerwone curry, 
mleko kokosowe, kapusta pekińska, papryka, cebula, 
marchewka, orzeszki ziemne, liście kaffiru
stir-fry beef, jasmine rice, red curry paste, chili, coconut milk, 
chinese cabbage, pepper, onion, carrot, peanuts, kaffir lime leaves

BLACK BAO 49,-
azjatyckie czarne pszenne bułeczki Bao (3 szt.), 
szarpana wieprzowina, czerwona kapusta, chili, 
marchewka, orientalna marynowana rzodkiew, 
cebula, kolendra, sos Teriyaki
shrimps stewed in white wine and butter (15 pcs.), arugula, parsley, onion, 
chili, cherry tomatoes, freshly baked bread (contains gluten)

WĄTRÓBKA Z INDYKA
TURKEY LIVER 39,-
smażona wątróbka z indyka, opiekane mini-ziemniaczki, 
jabłko z patelni, sos wiśniowy
pan-fried turkey liver, roasted mini-potatoes, pan-fried apple, cherry sauce

KURCZAK W LIŚCIU BANANOWCA
CHICKEN IN BANANA LEAF 39,-
filet z kurczaka pieczony w liściu bananowca, ryż kokosowy, 
sos Teriyaki, sałatka z mango, szpinakiem baby, cebulą, 
kiełkami, orzeszkami ziemnymi i cytrusową oliwą z oliwek
chicken fillet baked in banana leaf, coconut rice, Teriyaki sauce, 
salad with mango, baby spinach, onion, sprouts, peanuts and citrus olive oil

POLICZKI WIEPRZOWE 
PORK CHEEKS 49,-
duszone policzki wieprzowe w sosie z pieczonych pomidorów, 
purée ziemniaczane, zielony groszek
stewed pork cheeks in roasted tomato sauce, mashed potatoes, green peas

KACZKA
DUCK 55,-
pieczona kaczka (połówka, trybowana, bez kości), 
gnocchi, konfitura z czarnej porzeczki z jabłkami, 
ciemny sos pieczeniowy
roasted duck (half, deboned), gnocchi, 
blackcurrant jam with apples, dark roasting gravy sauce

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA
PORK TENDERLOIN 44,-
roladka z polędwiczki wieprzowej zawijana 
z wędzonym boczkiem w ziołach, sos borowikowy, 
opiekane mini-ziemniaczki Kentucky, fasolka szparagowa
pork tenderloin roulade wrapped with bacon and herbs, 
boletus mushroom sauce, roasted Kentucky mini-potatoes, green beans

KOTLET SCHABOWY
PORK CHOP 39,-
kotlet ze schabu wieprzowego w panierce, 
opiekane mini-ziemniaczki Kentucky, mieszane sałaty 
z pomidorkami koktajlowymi, cebulą i winegretem
breaded pork chop, roasted Kentucky mini-potatoes, 
mixed lettuce with cherry tomatoes, onion and vinaigrette

FILET Z KURCZAKA
CHICKEN FILLET 39,-
filet z kurczaka w panko, frytki, surówka colesław
panko-fried chicken, fries, coleslaw

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 
BEEF SIRLOIN STEAK 89,-
grillowana polędwica wołowa, sos pieprzowy , 
opiekane mini-ziemniaczki Kentucky, mieszane sałaty 
z pomidorkami koktajlowymi, cebulą i winegretem
grilled beef sirloin steak, pepper sauce , roasted Kentucky mini-potatoes, 
mixed lettuce with cherry tomatoes, onion and vinaigrette

 PASTY / 
 MAKARONY 
 PASTA / NOODLES 

PAD THAI ผัดไทย 39,-
makaron ryżowy, kurczak, jajko, 
tamaryndowiec, limonka, imbir,
cebula, czosnek, marchewka, kiełki, kolendra, chili, 
sos sojowy, sos rybny, orzeszki ziemne
rice noodles, chicken, egg, tamarind, lime, ginger, onion, garlic, carrot, 
sprouts, coriander, chili, soy sauce, fish sauce, peanuts

TERIYAKI UDON
Z WOŁOWINĄ 牛照り焼きうどん
BEEF TERIYAKI UDON

44,-

pszenny makaron udon, wołowina z woka, 
czerwona kapusta, kapusta pekińska, marchewka, 
cebula, chili, sezam, sos Teriyaki
wheat udon noodles, stir-fry beef, red cabbage, Chinese cabbage, 
carrot, onion, chili, sesame, Teriyaki sauce

SATAY UDON สะเต๊ะอุด้ง 39,-
pszenny makaron udon, płatki chili, czosnek, 
kolendra, sezam, sos Satay
wheat udon noodles, chili flakes, garlic, coriander, sesame, Satay sauce

GNOCCHI Z KURCZAKIEM 
GNOCCHI WITH CHICKEN 39,-
gnocchi, kurczak, serowy sos Gorgonzola, 
pomidorki koktajlowe, rukola, cebula, czosnek
gnocchi, chicken, Gorgonzola cheese sauce, 
cherry tomatoes, arugula, onion, garlic

 RYBY 
 FISH 

ŁOSOŚ
SALMON 55,-
grillowany filet z łososia, sos śmietanowo-cytrusowy, 
truflowe purée ziemniaczane, mieszane sałaty 
z pomidorkami koktajlowymi, cebulą i winegretem
grilled salmon fillet, cream-citrus sauce, truffle potato purée, 
mixed lettuce with cherry tomatoes, onion and vinaigrette

DORSZ
COD 44,-
smażony dorsz w cieście, frytki, sos tatarski
fried cod in batter, fries, tartar sauce

 DESERY 
 DESSERTS 

BROWNIE 24,-
czekoladowe brownie, 
sos z białej czekolady, sorbet porzeczkowy
chocolate brownie, white chocolate sauce, blackcurrant sorbet

BANAN
BANANA 22,-
karmelizowany banan, sezam, lody kokosowe
caramelised banana, sesame, coconut ice cream

CIASTA
CAKES
W naszej witrynie z ciastami mamy jeszcze więcej 
słodkości - zapytaj obsługę, co dziś polecamy!
We have even more sweets - ask the staff what we recommend today!

Wszystkie potrawy przygotowujemy na bieżąco przy maksymalnym 
wykorzystaniu świeżych produktów, dlatego czas oczekiwania na dania, 
szczególnie w weekendy w przypadku dużej ilości zamówień, może wynieść 
ponad 30 minut.

Nie gwarantujemy wydania pizzy w takim samym czasie jak pozostałe dania.

Our dishes are prepared with the maximum use of fresh products. Waiting time can take more than 30 minutes, 
especially on weekends and large amount of orders.

We don't guarantee that the pizza will be served at the same time as the other dishes.

MENU DLA DZIECI
  KIDS MENU 

ZUPA POMIDOROWA 
Z MAKARONEM
TOMATO SOUP WITH NOODLES

13,-
250 ml

NUGGETSY Z KURCZAKA
CHICKEN NUGGETS 33,-
panierowane fileciki z kurczaka, frytki
chicken nuggets, fries



 PIZZA mała - Ø 32 cm,- / duża - Ø 42 cm
small - Ø 32 cm,- / large - Ø 42 cm

1. MARGHERITA ser Mozzarella 
Mozzarella cheese 39,- / 44,-

2. FUNGHI ser Mozzarella, pieczarki
Mozzarella cheese, mushrooms 41,- / 46,-

3. VESUVIO ser Mozzarella, szynka
Mozzarella cheese, ham 42,- / 47,-

4. SALAME ser Mozzarella, salami
Mozzarella cheese, salami 42,- / 47,-

5. CAPRICCIOSA ser Mozzarella, szynka, pieczarki
Mozzarella cheese, ham, mushrooms 44,- / 49,-

6. CIPOLLA ser Mozzarella, szynka, pieczarki, cebula
Mozzarella cheese, ham, mushrooms, onion 46,- / 51,-

7. HAVAII ser Mozzarella, szynka, ananas
Mozzarella cheese, ham, pineapple 44,- / 49,-

8. MAFIOSO ser Mozzarella, salami, chili, Tabasco, prażona cebula
Mozzarella cheese, salami, chili, Tabasco sauce, roasted onion 50,- / 55,-

9. SPARARE ser Mozzarella, bekon, pieczarki, cebula, pomidory
Mozzarella cheese, bacon, mushrooms, onion, tomatoes 50,- / 55,-

10. DI CARNE ser Mozzarella, kabanos, salami, bekon, cebula
Mozzarella cheese, Polish kabanos sausage, salami, bacon, onion 50,- / 55,-

11. WIEJSKA ser Mozzarella, kiełbasa, bekon, cebula, ogórek konserwowy
Mozzarella cheese, Polish sausage, bacon, onion, pickled cucumber 49,- / 54,-

12. INFERNO 
ostry sos pomidorowy, ser Mozzarella, szynka, cebula, czosnek, chili, 
marynowane jalapeño, Tabasco, płatki chili, młotkowany czarny pieprz
hot Mozzarella cheese, ham, onion, garlic, chili, pickled jalapeño, Tabasco sauce, chili flakes, hammered black pepper

54,- / 59,-

13. SPINACI ser Mozzarella, szpinak, gruszka, ser Lazur, orzeszki ziemne
Mozzarella cheese, spinach, pear, Polish blue Lazur cheese, peanuts 47,- / 52,-

14. DIAVOLA ser Mozzarella, Salami Spianata Piccante, chili
Mozzarella cheese, Salami Spianata, Piccante, chili 47,- / 52,-

15. SPIANATA ser Mozzarella, Salami Spianata Piccante, ser Gorgonzola
Mozzarella cheese, Salami Spianata Piccante, Gorgonzola cheese 48,- / 53,-

16. POLLO ser Mozzarella, kurczak, pieczarki, papryka
Mozzarella cheese, chicken, mushrooms, pepper 46,- / 51,-

17. QUATTRO FORMAGGI
- CZTERY SERY 

ser Mozzarella, ser Gorgonzola, ser Lazur, ser Grana Padano
Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, Polish blue Lazur cheese, Grana Padano cheese 48,- / 53,-

18. GAMBERETTO pesto bazyliowe, ser Mozzarella, krewetki, oliwki, rukola, czosnek
basil pesto, Mozzarella cheese, shrimps, arugula, chili, garlic, lemon 59,- / 64,-

19. GYROS ser Mozzarella, gyros z kurczaka, cebula, ogórek konserwowy
Mozzarella cheese, chicken gyros, roasted pepper, pickled cucumber, pepper 46,- / 51,-

20. COCONUT CURRY
sos z mleka kokosowego z żółtym curry, ser Mozzarella,
kurczak, ananas, orzeszki ziemne, kolendra
coconut milk sauce with yellow curry, Mozzarella cheese, chicken, pineapple, peanuts, coriander

54,- / 59,-

21. TERIYAKI
sos Teriyaki, ser Mozzarella, orientalna pieczona wieprzowina, 
Pak Choi, sezam, marynowany imbir, cebula
Teriyaki sauce, Mozzarella cheese, oriental roasted pork, Pak Choi, sesame, pickled ginger, onion

54,- / 59,-

22. PROSCIUTTO ser Mozzarella, szynka Prosciutto Crudo, rukola
Mozzarella cheese, Prosciutto Crudo ham, arugula 47,- / 52,-

23. PARMA E RUCOLA
ser Mozzarella, szynka Prosciutto Crudo, 
pomidorki koktajlowe, rukola, ser Grana Padano
Mozzarella cheese, Prosciutto Crudo ham, cherry tomatoes, arugula, Grana Padano cheese

49,- / 54,-

24. VEGETARIANA ser Mozzarella, czarne oliwki, pomidorki koktajlowe, rukola, ser Grana Padano
Mozzarella cheese, cherry tomatoes, black olives, arugula, Grana Padano cheese 48,- / 53,-

25. AMERICANA
- PIZZA Z FRYTKAMI

ser Mozzarella, szynka, frytki
Mozzarella cheese, ham, fries 47,- / 52,-

26. GYROS E PEPE ser Mozzarella, gyros z kurczaka, prażona cebula, ogórek konserwowy, papryka
Mozzarella cheese, chicken gyros, roasted pepper, pickled cucumber, pepper 48,- / 53,-

DODATKI
  EXTRA TOPPINGS 

WARZYWA / OWOCE / GRZYBY VEGETABLES / FRUITS / MUSHROOMS
pomidory / pomidorki koktajlowe / pieczarki / cebula / czosnek / ananas / rukola / papryka / marynowane jalapeño / 
chili /  czarne oliwki / kukurydza / szpinak / ogórek konserwowy / prażona cebula / Pak Choi / kolendra / marynowany imbir
tomatoes / cherry tomatoes / mushrooms / onion / garlic / pineapple / arugula / pepper / pickled jalapeño  / 
chili   / black olives / corn / spinach / pickled cucumber / roasted onion / Pak Choi / coriander / pickled ginger

4,- / 6,-

SERY CHEESE
ser Mozzarella / ser Grana Padano / ser Gorgonzola / ser Lazur
Mozzarella cheese / Grana Padano cheese / Gorgonzola cheese / Lazur cheese

6,- / 9,-

WĘDLINY / DODATKI MIĘSNE MEAT TOPPINGS
szynka / salami / bekon / kabanos / kiebasa / kurczak / kurczak gyros
ham / salami / bacon / Polish kabanos sausage / chicken / chicken gyros

6,- / 9,-

WĘDLINY PREMIUM / OWOCE MORZA PREMIUM MEAT TOPPINGS / SEAFOOD
szynka Prosciutto Crudo / Salami Spianata Piccante / krewetki / orientalna pieczona wieprzowina
Prosciutto Crudo ham / Salami Spianata Piccante  / shrimps / oriental roasted pork

12,- / 18,-

POZOSTAŁE OTHER TOPPINGS
Tabasco / orzeszki ziemne / płatki chili / młotkowany czarny pieprz / sezam
Tabasco  / peanuts / chili flakes  / hammered black pepper / sesame

2,- / 3,-

DODATKOWE SOSY / OLIWY DO PIZZY EXTRA PIZZA SAUCES / OLIVE OIL
sos pomidorowy / sos czosnkowy / oliwa z oliwek extra virgin
tomato sauce / garlic sauce / extra virgin olive oil

3,-

Nie dzielimy „pół na pół” małych pizz (32 cm), pizz orientalnych oraz pizz promocyjnych. Do pizz zamówionych na wynos i z dostawą opakowanie gratis.

We do not split "half and half" small pizzas (32 cm), orient pizzas and promo pizzas. Takeaway pizza box is free for takeaway/delivery orders.

Dwa sosy gratis: pomidorowy  i czosnkowy . Na życzenie można je wymienić na oliwę z oliwek extra virgin .
Two sauces free: tomato and garlic or - on demand - extra virgin olive oil or flavored olive oil.

W bazie każdej pizzy jest sos pomidorowy, chyba że zaznaczono inaczej.
The base of each pizza is tomato sauce, unless otherwise noted.
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 BURGERY 
 BURGERS 

CLASSIC 36,-
wołowina (170 g), pomidor, cebula, 
ogórek konserwowy, zielone sałaty, ketchup
beef (170 g), tomato, onion, pickled cucumber, green lettuce, ketchup

CHEESEBURGER 39,-
wołowina (170 g), ser Cheddar, pomidor, cebula, 
ogórek konserwowy, zielone sałaty, sos amerykański
beef (170 g), Cheddar cheese, tomato, onion, pickled cucumber, 
green lettuce, American sauce

IL CAPO - WŁOSKI BURGER SZEFA
CHEF’S ITALIAN BURGER 46,-
świeżo wypiekane panino z włoskiej mąki, 
wołowina (170 g), filet z kurczaka w panko, 
ser Grana Padano, ser Mozzarella, bekon, 
pomidor, cebula, ogórek konserwowy, zielone sałaty, 
sos pomidorowy z ziołami, pesto
freshly baked Italian panino, beef (170 g), chicken fillet in panko, 
2 x Grana Padano cheese, Mozzarella cheese, bacon, tomato, onion, 
pickled cucumber, green lettuce, tomato sauce with herbs, pesto

BACON 44,-
wołowina (170 g), ser Cheddar, bekon, pomidor, 
cebula, ogórek konserwowy, zielone sałaty, sos BBQ
beef (170 g), Cheddar cheese, bacon, tomato, pickled cucumber, 
onion, green lettuce, BBQ sauce

AMERICANO 44,-
podwójna wołowina well done (2 x 85 g - 170 g), 
ser Cheddar, prażona cebula, pomidor, cebula,
ogórek konserwowy, zielone sałaty, sos amerykański
double well done beef (2 x 85 g - 170 g), Cheddar cheese, roasted onion, 
tomato, onion, pickled cucumber, green lettuce, American sauce

DIABLO 42,-
wołowina (170 g), jalapeño, ser Mozzarella, 
pomidor, cebula, ogórek konserwowy, zielone sałaty, 
ostry sos Sambal Mayo
beef (170 g), Cheddar cheese, tomato, onion, pickled cucumber, green 
lettuce, hot Sambal Mayo sauce

ORIENT 39,-
wołowina (170 g), orzeszki ziemne, purpurowa kapusta, 
chili, cebula, marchewka, kiełki, kolendra, sos Hoisin
beef (170 g), peanuts, purple cabbage, chili, 
onion, carrot, sprouts, coriander, Hoisin sauce

MONSTER 79,-
potrójna wołowina (3 x 170 g - 510 g), 3 x ser Cheddar, 
3 x bekon, pomidor, cebula, ogórek konserwowy, 
zielone sałaty, sos BBQ
triple beef (3 x 170 g - 510 g), 3 x Cheddar cheese, 3 x bacon, 
tomato, onion, pickled cucumber, green lettuce, BBQ sauce

Domyślny stopień wysmażenia burgerów wołowych to medium (średnio wysmażony). Well done (mocno wysmażony) tylko na wyraźne życzenie.

Gramatura kotletów burgerowych przed wysmażeniem.

The default degree of browning of beef burgers is medium. Well done only on clear demand. 
Burger weight before frying.

Dodatkowy kotlet wołowy Extra burger cutlet 16,-

DODATEK
  SIDE DISH  

FRYTKI FRIES 13,-
FRYTKI Z BATATÓW 
SWEET POTATO FRIES 26,-

KRĄŻKI CEBULOWE 
ONION RINGS 13,-

OPIEKANE 
MINI-ZIEMNIACZKI 
KENTUCKY
ROASTED KENTUCKY 
MINI-POTATOES

13,-

BURGER

EXTRA SOS
EXTRA SAUCE
ketchup / majonez / 1000 wysp / BBQ / amerykański /  
ostry sos Sambal Mayo  / majonezowo-czosnkowy / 
ostry sos pomidorowy  / sos pomidorowy z ziołami / 
Hoisin / konfitura z żurawiny / masło orzechowe
ketchup / mayonnaise /  1000 Islands / BBQ / american / 
hot Sambal Mayo Sauce  / garlic-mayonnaise / 
hot tomato sauce  / tomato sauce with herbs /
Hoisin / cranberry jam / peanut butter

3, -

SURÓWKA 
  SALAD 

SURÓWKA COLESŁAW 
COLESŁAW SALAD 9,-

MIX SAŁAT
SALAD MIX
mieszane sałaty 
z pomidorkami koktajlowymi, 
cebulą i winegretem
mixed salads with cherry 
tomatoes, onion and vinaigrette

13,-

PORKY 39,-
szarpana wieprzowina pieczona z pomidorami, cebulą 
i czosnkiem, pomidor, cebula, ogórek konserwowy, 
zielone sałaty, sos majonezowo-czosnkowy
pulled pork baked with tomatoes, onion and garlic, tomato, onion, pickled 
cucumber, green lettuce, garlic-mayo sauce

CHICKEN 36,-
filet z kurczaka w panko, ser Cheddar, 
prażona cebula, pomidor, cebula, ogórek konserwowy, 
zielone sałaty, sos amerykański
panko-fried chicken, Cheddar cheese, roasted onion, tomato, 
onion, pickled cucumber, green lettuce, american sauce

VEGE 39,-
kotlet z batatów, grillowana gruszka, ser Gorgonzola, 
zielone sałaty, masło orzechowe
sweet potato cutlet, grilled pear, Gorgonzola cheese, 
green lettuce, peanut butter

CAMEMBERT 39,-
panierowany ser Camembert, konfitura z żurawiny, 
grillowana gruszka, zielone sałaty
breaded Camembert cheese, cranberry jam, grilled pear, green lettuce



ZUPA VEGE
VEGE SOUP

KREM Z POMIDORÓW 
I PIECZONEJ PAPRYKI 
ROASTED PEPPER AND TOMATOES CREAM SOUP

19,-
500 ml

ser Grana Padano, oliwa z oliwek
Grana Padano cheese, olive oil

 SAŁATKI VEGE 
 VEGE SALADS 

SAŁATKA CAMEMBERT 
CAMEMBERT SALAD 36,-
smażony ser Camembert w panierce, 
konfitura z żurawiny, gruszka, 
pomidorki koktajlowe, mieszane sałaty, winegret
fried breaded Camembert cheese, cranberry jam, 
pear, cherry tomatoes, salad mix, vinaigrette

SAŁATKA TAJSKA VEGE 
VEGE THAI SALAD 39,-
tofu, mango, jabłko, chili, seler naciowy, cebula, 
marynowany imbir, orzeszki ziemne, kolendra, 
kiełki, wiórki kokosowe, tajski sos z tamaryndowca, 
chili, trawy cytrynowej i sosu sojowego
roasted duck, mango, apple, chili, celery, onion, pickled ginger, 
peanuts, coconut flakes, coriander, sprouts, Thai sauce with tamarind, 
chili, lemongrass and soy sauce

 DANIA GŁÓWNE VEGE 
 VEGE MAIN DISHES 

ANANAS Z TOFU 
PINEAPPLE WITH TOFU 49,-
połówka pieczonego ananasa, tofu w żółtym curry,
ryż jaśminowy, mleko kokosowe, kiełki, kolendra
half of roasted pineapple, tofu in yellow curry,  
jasmine rice, coconut milk, sprouts, coriander

TOFU CURRY แกงเต้าหู้ 49,-
tofu, ryż jaśminowy, czerwone curry, mleko 
kokosowe, kapusta pekińska, papryka, cebula, 
marchewka, orzeszki ziemne, liście kaffiru
tofu, jasmine rice, red curry paste, chili, coconut milk,
chinese cabbage, peanuts, kaffir lime leaves, pepper

VEGE BLACK BAO 49,-
azjatyckie czarne pszenne bułeczki Bao (3 szt.), 
tofu, czerwona kapusta, chili, marchewka,
orientalna marynowana rzodkiew, cebula, 
kolendra, sos Teriyaki
asian black wheat Bao buns (3 pcs), tofu, red cabbage, chili, carrot, 
oriental pickled radish, onion, coriander, Teriyaki sauce

 VEGE 
 PASTY / MAKARONY 
 VEGE PASTA / NOODLES 

TOFU PAD THAI เต้าหู ผัดไทย 39,-
makaron ryżowy, tofu, jajko, tamaryndowiec, 
limonka, imbir, cebula, czosnek, marchewka, 
kiełki, kolendra, chili, sos sojowy, orzeszki ziemne
rice noodles, tofu, egg, tamarind, lime, ginger, onion, garlic, carrot, 
sprouts, coriander, chili, soy sauce, peanuts

TOFU TERIYAKI UDON  
照り焼きうどん豆腐

44,-
pszenny makaron udon, tofu, czerwona kapusta, 
kapusta pekińska, marchewka, cebula, chili, 
sezam, sos Teriyaki
wheat udon noodles, tofu, red cabbage, Chinese cabbage, 
carrot, onion, chili, sesame, Teriyaki sauce

SATAY UDON สะเต๊ะอุด้ง 39,-
pszenny makaron udon, płatki chili, czosnek, 
kolendra, sezam, sos Satay
wheat udon noodles, chili flakes, garlic, coriander, sesame, Satay sauce

GNOCCHI GORGONZOLA 39,-
gnocchi, serowy sos Gorgonzola, 
pomidorki koktajlowe, rukola, cebula, czosnek
gnocchi, Gorgonzola cheese sauce, cherry tomatoes, arugula, onion, garlic

 VEGE BURGERY 
BURGER VEGE 39,-
kotlet z batatów, grillowana gruszka, 
ser Gorgonzola, zielone sałaty, masło orzechowe
sweet potato cutlet, grilled pear, Gorgonzola cheese, 
green lettuce, peanut butter

BURGER CAMEMBERT 39,-
panierowany ser Camembert, konfitura z żurawiny, 
grillowana gruszka, zielone sałaty
breaded Camembert cheese, cranberry jam, grilled pear, green lettuce

 PIZZA VEGE 
 VEGE PIZZA 

mała - Ø 32 cm,- / duża - Ø 42 cm
small - Ø 32 cm,- / large - Ø 42 cm

MARGHERITA 39,- / 44 
ser Mozzarella
Mozzarella cheese

FUNGHI 41,- / 46
ser Mozzarella, pieczarki
Mozzarella cheese, mushrooms

SPINACI 47,- / 52,-
ser Mozzarella, szpinak, gruszka, 
ser Lazur, orzeszki ziemne
Mozzarella cheese, spinach, pear, Polish blue Lazur cheese, peanuts

QUATTRO FORMAGGI 
- CZTERY SERY 48 ,-/ 53,-
ser Mozzarella, ser Gorgonzola, 
ser Lazur, ser Grana Padano
Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, 
Polish blue Lazur cheese, Grana Padano cheese

VEGETARIANA 48,-/ 53,-
ser Mozzarella, czarne oliwki, 
pomidorki koktajlowe, rukola, ser Grana Padano
Mozzarella cheese, black olives, cherry tomatoes, 
arugula, Grana Padano cheese

VEGE
Strefa

vegezone

 PRZYSTAWKI VEGE 
 VEGE STARTERS 

FOCACCIA 24,-
rozmaryn, czosnek, sól morska, oliwa z oliwek
rosemary, garlic, sea salt, olive oil

MOZZARELLA FRITTA 26,-
smażony ser Mozzarella w panierce, 
sos pomidorowy z ziołami, cebulą, 
czosnkiem i pesto bazyliowym
fried breaded Mozzarella cheese, 
tomato sauce with herbs, onion, garlic and basil pesto
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 NAPOJE 
 BEVERAGES 

PEPSI / PEPSI MAX 
/ MIRINDA / 7UP / SCHWEPPES TONIC

9,- / 13,-
200 / 500 ml

 LIPTON ICE TEA BRZOSKWINIOWA 
 LIPTON ICE TEA PEACH

9,-
200 ml

 SOK JABŁKOWY
 APPLE JUICE

9,- / 19,-
200 ml / 1 l

 SOK POMARAŃCZOWY
 ORANGE JUICE

9,- / 19,-
200 ml / 1 l

 WODA KRYSTALICZNE ŹRÓDŁO
 GAZOWANA / NIEGAZOWANA

SPARKLING WATER / STILL WATER

7,-
300 ml

WODA W DZBANKU NIEGAZOWANA
STILL WATER IN JUG

13,-
1 l

LEMONIADY
 LEMONADES 

300 ml / 1 l

CYTRYNOWA
LEMON 19,- / 36,-

CZARNY BEZ
ELDERFLOWER 24,- / 39,-

MANGO-MARAKUJA
MANGO-PASSIONFRUIT 26,-/ 49,-

TRUSKAWKOWA
STRAWBERRY 26,-/ 49,-

MAGICZNA LEMONIADA
MAGIC LEMONADE
napar z klitorii ternateńskiej,
syrop cukrowy, sok z cytryny
Butterfly Pea Tea, sugar syrup, lemon juice

29,-
300 ml

Lemoniady przygotowujemy na bazie soku z cytryny, syropu cukrowego i wody niegazowanej z lodem
We prepare lemonades based on lemon juice, sugar syrup and still water on ice.

 PIWO 
 BEZALKOHOLOWE 
 ALCOHOL-FREE BEER 

MIŁOSŁAW BEZALKOHOLOWA IPA 13,-

GRODZISKIE 
BEZALKOHOLOWE MANGO ALE 13,-

FORTUNA CZARNE 
BEZALKOHOLOWE
ALCOHOL-FREE DARK BEER

13,-

 PIWO 
 BEER 

500 ml

MIŁOSŁAW PILZNER
PIWO Z NALEWAKA TAP BEER

9,- / 13,-
300 / 500 ml

GRODZISKA WHITE IPA 16,-

FORTUNA CZARNA
DARK BEER 16,-

FORTUNA MIRABELKA
MIRABELLE PLUM BEER 16,-

STAROPOLSKIE DWORSKIE 19,-

STAROPOLSKIE PSZENNE
WHEAT BEER 19,-

ANSTADT POTRÓJNIE MIODOWE
HONEY BEER 24,-

 HERBATA 
 TEA 

imbryk 
350  ml

CZARNA BLACK TEA
cejlońska czarna herbata
Ceylon black tea

16,-

EARL GREY 
czarna herbata Earl Grey z bergamotką
Earl Grey black tea with bergamot

16,-

BIAŁA WHITE TEA
biała herbata z owocami tropikalnymi
white tea with tropical fruits

16,-

ZIELONA GREEN TEA
chińska zielona herbata Gunpowder
Chinese Gunpowder green tea

16,-

MIĘTOWA MINT TEA
chińska zielona herbata z miętą pieprzową
Chinese green tea with peppermint

16,-

OWOCE LEŚNE FOREST FRUITS
kompozycja owoców leśnych i hibiskusa
forest fruits and hibiscus mixture

16,-

MALINOWA RASPBERRY TEA
kompozycja malinowa z owocami i hibiskusem
raspberry mixture with fruits and hibiscus

16,-

CYNAMONOWY ROOIBOS
CINNAMON ROOIBOS TEA
czerwonokrzew afrykański z owocami i cynamonem
redbush tea with fruits and cinnamon

16,-

 KAWA 
ESPRESSO 9,-

ESPRESSO DOPPIO 15,-

ESPRESSO TONIC
espresso, Schweppes Tonic, pomarańcza, lód
espresso, Schweppes Tonic, orange, ice

16,-

ESPRESSO CORTADO 11,-

ESPRESSO MACCHIATO 11,-

AMERICANO 11,-

FLAT WHITE 16,-

CAPPUCCINO 12,-

CAFFÈ LATTE 12,-

CAFFÈ LATTE MACCHIATO 12,-

ICED LATTE 19,-

CARAMEL CAFFÈ LATTE 15,-

KAWA PO WIETNAMSKU
wietnamska kawa z zaparzacza phin 
ze słodkim mlekiem skondensowanym
phin infuser vietnamese coffee with sweet condensed milk

19,-

SOK DO PIWA
SYRUPS FOR BEER
malina / imbir / czarny bez / granat / wanilia
raspberry / ginger / elderflower / pomegranate / vanilla

3,-

HERBATA SEZONOWA
 SEASONAL TEA 

HERBATA MROŻONA
ICE TEA
czarna herbata z lodem, limonką 
i syropem cukrowym
black ice tea with lime and sugar syrup

16,- 
300 ml

HERBATA ZIMOWA
WINTER TEA
rozgrzewająca czarna herbata z imbirem, 
cynamonem, goździkami, pomarańczą, 
malinami, miodem i rozmarynem
warming black tea with ginger, cinnamon, cloves, 
orange, raspberries, honey and rosemary

22,- 
270 ml

HERBATA „Z PRĄDEM” 
SPIKED TEA (WITH ALCOHOL)
herbata zimowa + rum Bacardi (40 ml)
winter tea + Bacardi rum (40 ml)

33,-
270 ml

Dodatkowe espresso Extra espresso
Dodatkowe mleko Extra milk
Mleko kokosowe Coconut milk

6,-
2,-
5,-



 WINO BIAŁE 
 WHITE WINE 150 ml / 0,75 l

ARMENIA WINE
ARMENIA YEREV APRICOT
SŁODKIE • ARMENIA • KANGUN / MORELA
SWEET • ARMENIA • KANGUN / APRICOT

16,- / 79,-

VISTAMAR
BRISA MOSCATO
PÓŁSŁODKIE • CHILE • MOSCATEL
SEMI-SWEET • CHILE • MOSCATEL

16,- / 79,-

MARCUS SCHMIDT
RIESLING ME PFALZ
PÓŁWYTRAWNE • NIEMCY • RIESLING
SEMI-DRY • GERMANY • RIESLING

16,- / 79,-

KINGSTON ESTATE
OZZI CHARDONNAY
WYTRAWNE • AUSTRALIA • CHARDONNAY
DRY • AUSTRALIA • CHARDONNAY

18,- / 89,-

PAGO CASA
BENASAL BLANCO ORGANIC
WYTRAWNE • HISZPANIA
50% GEWÜRZTRAMINER / 50% MOSCATEL
DRY • SPAIN • 50% GEWÜRZTRAMINER / 50% MOSCATEL

22,- / 109,-

 WINO MUSUJĄCE 
 SPARKLING WINE 200 ml / 0,75 l

CASA PECUNIA
PROSECCO CLASSICO DOC
WYTRAWNE • WŁOCHY • GLERA
DRY • ITALY • GLERA

22,- / 79,-

PIERRE CHAVIN
LE PETIT ÉTOILÉ
CHARDONNAY SPARKLING
PÓŁSŁODKIE • FRANCJA • CHARDONNAY
SEMI-SWEET • FRANCE • CHARDONNAY

29,- / 109,-

 GRZANIEC 
 MULLED WINE 270 ml

GRZANE WINO
z pomarańczą i goździkami
MULLED WINE
with orange and cloves

22,-

-  Q U C H N I A ’ S  W I N E R Y  - 

WINIARNIA
-  Q U C H N I  -

 WINO CZERWONE   
 RED WINE 150 ml / 0,75 l

ARMENIA WINE
ARMENIA YEREV POMEGRANATE
SŁODKIE • ARMENIA
ARENI / HAGHTANAK / GRANAT
SWEET • ARMENIA • ARENI / HAGHTANAK / POMEGRANATE

16,- / 79,-

BODEGA COVINAS
LAVIVI
PÓŁWYTRAWNE • HISZPANIA • BOBAL
SEMI-DRY • SPAIN • BOBAL

13,- / 59,-

FONJOYA DELTA COVINAS
VELVET TOUCH WOODED SYRAH
PÓŁWYTRAWNE • FRANCJA • SYRAH
SEMI-DRY • FRANCE • SYRAH

22,- / 109,-

 WINO DOMU 
 TABLE WINE 150 ml / 500 ml / 1 l

WYTRAWNE DRY
BIAŁE WINO DOMU
MACABEO

11,- / 29,- / 59,-

WYTRAWNE DRY
CZERWONE WINO DOMU
BOBAL & TEMPRANILLO

11,- / 29,- / 59,-

 WHISK[E]Y 40 ml

JACK DANIEL’S 17,-

GENTLEMAN JACK 24,-

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL 39,-

JACK DANIEL’S HONEY 17,-

JIM BEAM 15,-

BALLANTINE’S 13,-

MAKER’S MARK 24,-

GLENFIDDICH 12YO 33,-

ARDBEG TEN 39,-

BUSHMILLS 10YO 29,-

TULLAMORE DEW 14,-

 WÓDKA 
/ ALKOHOLE
 VODKA / ALCOHOL 

40 ml

WÓDKA CZARNA OLCHA 9,- / 99,-
40 / 500 ml

WÓDKA SOPLICA SMAKOWA
Soplica flavored vodka
WIŚNIOWA CHERRY 
ORZECH LASKOWY HAZELNUT
CYTRYNA-PIGWA LEMON-BITY

7,-

GIN SEAGRAM’S 9,-

RUM BACARDI 11,-

TEQUILA SIERRA SILVER 13,-

 SHOTY
 SHOTS 

40 ml

KAMIKAZE
wódka Soplica, likier Blue Curaçao, 
sok z cytryny
Soplica vodka, Blue Curaçao liquor, 
lemon juice

9,-

WŚCIEKŁY PIES 
wódka Soplica, syrop malinowy, 
Tabasco, czarny pieprz
Soplica vodka, raspberry syrup, Tabasco, 
black pepper

9,-

BABY MANGO 
purée mango, wódka Soplica, 
crusta z Tabasco i Tajin
mango purée, Soplica vodka, 
Tabasco and Tajin crust

9,-

LEMON DROP
wódka Soplica Cytryna-Pigwa,
sok z cytryny, syrop cukrowy, cytryna
lemon-bity Soplica vodka, lemon juice, 
sugar syrup, lemon

9,-

MONTE
wódka Soplica Orzech Laskowy,
mleko skondensowane
hazelnut Soplica vodka, condensed milk

9,-

COCO
likier kokosowy Malibu, 
mleko skondensowane
Malibu coconut liquor, condensed milk

9,-

6. SHOT ZA 1,-
Zamów pięć takich samych shotów, 

a szóstego - dostaniesz za 1 zł!
Order five of the same shots and get the sixth for 1 PLN!
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Cocktail 

PORNSTAR MARTINI
wódka Soplica, purée marakuja, 
sok z limonki, syrop waniliowy, 

Prosecco
Soplica vodka, passionfruit purée, 
lime juice, vanilla syrup, Prosecco

33,-

BLUE LAGOON
wódka Soplica, likier Blue Curaçao, 

sok z cytryny, syrop cukrowy
Soplica vodka, Blue Curaçao liquor, 

lemon juice, sugar syrup

22,-

TOM COLLINS
gin Seagram's, sok z cytryny, 
sok z limonki, syrop cukrowy, 

woda musująca
Seagram's gin, lemon juice, lime 

juice, sugar syrup, soda

22,-

GIN&TONIC
gin Seagram's, Schweppes Tonic,

limonka, rozmaryn
Seagram's gin, Schweppes Tonic, 

lime, rosemary

22,-

 DRINKI 
 COCKTAILS 

APEROL SPRITZ
likier Aperol, Prosecco, 

woda musująca, pomarańcza
Aperol liquor, Prosecco, soda, orange

27,-

HUGO SPRITZ
Prosecco, 

syrop z kwiatu czarnego bzu, 
woda musująca, limonka, mięta

Prosecco, elderflower syrup,
soda, lime, mint

22,-

CUBA LIBRE
rum Bacardi, Pepsi, 

sok z limonki, limonka
Bacardi rum, Pepsi, lime juice, lime

22,-

MOJITO
rum Bacardi, woda musująca, 
limonka, brązowy cukier, mięta

Bacardi rum, soda, lime, 
brown sugar, mint

24,-

MANGO MOJITO
rum Bacardi, purée mango, 

limonka, brązowy cukier, mięta
Bacardi rum, mango purée, lime, 

brown sugar, mint

27,-

FROZEN STRAWBERRY 
MARGARITA

tequila Sierra Silver, likier Cointreau, 
purée truskawkowe, 

sok z limonki, syrop cukrowy, 
Sierra Silver tequila, Cointreau liquor, 
strawberry purée, lime juice, sugar syrup

44,-

MALIBU SUNRISE
likier kokosowy Malibu, 

wódka Soplica, 
sok pomarańczowy, Grenadyna

Malibu coconut liquor, Soplica 
vodka, orange juice, Grenadine

24,-

 DRINKI 
 BEZALKOHOLOWE 
 VIRGIN COCKTAILS (ALCOHOL-FREE) 

VIRGIN
MOJITO 0.0%

7Up, limonka, brązowy cukier, mięta
7Up, lime, brown sugar, mint

24,-

VIRGIN MANGO 
MOJITO 0.0%

7Up, purée mango, limonka, 
brązowy cukier, mięta
7Up, mango purée, lime, 

brown sugar, mint

27,-

VIRGIN PORNSTAR 
MARTINI 0.0%

purée marakuja, sok z limonki, 
sok jabłkowy, syrop waniliowy, 
bezalkoholowe wino musujące
passionfruit purée, lime juice, vanilla 

syrup, alcohol-free sparkling wine

33,-

VIRGIN HUGO 
SPRITZ 0.0%

syrop z kwiatu czarnego bzu, 
bezalkoholowe wino musujące, 

woda musująca, mięta
elderflower syrup, 

alcohol-free sparkling wine, 
sparkling water, mint

36,-

STRAWBERRY
 WHISKEY SOUR
whiskey Jack Daniel’s, 
purée truskawkowe,

sok cytrynowy, syrop cukrowy, 
Angostura Bitters, 

pianka z białka kurzych jaj
Jack Daniel’s whiskey, lemon juice, 

sugar syrup, Angostura Bitters, 
egg white foam

33,-

WHISKEY SOUR
whiskey Jack Daniel’s, 

sok cytrynowy, syrop cukrowy, 
Angostura Bitters, 

pianka z białka kurzych jaj
Jack Daniel’s whiskey, lemon juice, 

sugar syrup, Angostura Bitters, 
egg white foam

27,-

BarBar



PROJEKT

REGULAMIN RESTAURACJI

1. Płatności przyjmujemy gotówką, kartami płatniczymi i BLIKiem.
2. Wszystkie ceny podane są w polskich złotych (PLN) i zawierają podatek VAT.
3. O chęci otrzymania faktury lub paragonu z NIP-em należy powiadomić przed wystawieniem paragonu.
4. Wszystkie alergie prosimy zgłaszać obsłudze. Lista alergenów dostępna jest u obsługi.
5. Restauracja nie ponosi odpowiedzialności za wszelkie pozostawione w restauracji rzeczy.
6. Restauracja, w tym obsługa restauracji nie ponosi odpowiedzialności za dzieci będące Gośćmi restauracji. 

Opiekę nad dziećmi oraz pełną odpowiedzialność za nie biorą rodzice lub opiekunowie.
7. Wstęp z psami jest dozwolony pod warunkiem spokojnego usposobienia zwierzęcia. 

Pełną odpowiedzialność za zwierzę bierze jego opiekun. 
Wstęp z innymi zwierzętami jest dozwolony jedynie za zgodą właściciela lub menadżera lokalu.

8. Zabrania się wchodzenia na stoły, krzesła, kanapy, biegania po lokalu oraz wykorzystywania wyposażenia restauracji 
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

9. Zabrania się spożywania własnych posiłków i/lub napojów. 
Za spożywanie własnych posiłków i/lub napojów doliczamy 20% opłaty serwisowej (jednak nie mniej niż 10,-), która 
jest traktowana jako opłata za utracone zamówienie. 
Opłata nie jest naliczana w przypadku pokarmów dla niemowląt.

10. Za obsługę kelnerską stolika powyżej 1 godziny po zamknięciu restauracji (bez wcześniejszego uzgodnienia z 
właścicielem lub menadżerem lokalu) pobieramy opłatę w wysokości 100,- za każdą rozpoczętą godzinę.

11. Dla grup od 7 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej (również przy dzielonym rachunku).
12. Dokonując rezerwacji stolików należy podać datę oraz godzinę rezerwacji, imię i nazwisko osoby rezerwującej 

oraz numer telefonu kontaktowego. Stolik rezerwowany jest na 3 godziny. Po tym czasie restauracja zastrzega sobie 
prawo do przyjęcia kolejnej rezerwacji na ten sam stolik. 
W celu wydłużenia rezerwacji stolika prosimy o kontakt z obsługą.

13. Przy rezerwacjach powyżej 10 osób wymagana jest przedpłata w wysokości 10,- od osoby.
a) Przedpłaty można dokonać na miejscu gotówką, kartą płatniczą 

lub BLIKiem oraz zdalnie BLIKiem lub przelewem.
b) Kwota ta jest odliczana od rachunku finalnego w restauracji.
c) W przypadku:

• niepojawienia się osób, dla których był zarezerwowany stolik,
• pojawienia się liczby osób mniejszej niż 50%, dla jakiej był zarezerwowany stolik,
• a także spóźnienia przewyższającego czas 30 minut od ustalonej godziny rezerwacji zadatek (przedpłata) w 
pełnej wysokości przepada i jest traktowany jako opłata za usługę rezerwacji stolika, która ma pokryć stratę z tytułu 
wyłączenia stolika ze sprzedaży.

d) W przypadku pojawienia się mniejszej ilości osób, dla jakiej był zarezerwowany stolik, ale większej niż 50%, kwota 
ta jest odliczana proporcjonalnie od ilości zajętych miejsc.

14. Restauracja nie ponosi odpowiedzialności oraz nie gwarantuje większej ilości miejsc niż ustalone i potwierdzone 
podczas dokonywania rezerwacji.

15. Wszelkie odstępstwa od niniejszego regulaminu muszą zostać ustalone z właścicielem lub menadżerem lokalu i 
potwierdzone w formie pisemnej lub mailowej przez obie strony.

16. Restauracja zastrzega sobie prawo do odmówienia dokonania rezerwacji bez podania przyczyny.
17. Dokonanie rezerwacji, przebywanie w lokalu, w szczególności złożenie zamówienia jest jednoznaczne z akceptacją 

niniejszego regulaminu.
18. Niniejszy regulamin obowiązuje od 1.02.2024 roku do odwołania.


